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I. A témavalasztas indoklasa, kutatasi el6zmények

A COVID-19 pandémia vildgszintii elterjedését megel6zden népszerii volt a fesztivalok szervezése
nemzetkozi szinten és Magyarorszagon is. A fesztivalok évszazados multra tekintenek vissza
(FALASSI, A. 1987), elterjedésiik Eurdpa szintjén a masodik vilaghaborat kovetden (CUDNY, W. et al.
2012), Magyarorszagon foként az 1990-es évek kezdetétdl, a rendszervaltozas utan indult meg
(PuszTal B. 2003).

A fesztivalokban rejld telepiilésfejlesztési elonyok felismerése kovetkeztében, masok pozitiv
példait és a fesztivalszervezés trendjeit kdvetve, a telepiiléshierarchia minden szintjén egyre tobb
lokalitas igyekszik bekapcsolodni a fesztivalszervezésbe, mely a fesztivalok nemzetkozi €s hazai
ugrasszeri gyarapodasat eredményezi (KUNDI'V. 2012; HIALAGER, A. M.—KWIATKOWSKI, G. 2018).
Ennek kdvetkeztében a helyekben rejlé egyediség linneplése globalis jelenséggé valt (HALL, C. M.
1997). A fesztivalok terjedésének problémdjat abban latom, hogyha szdmos hely ugyanattdl a
stratégiatol, jelen esetben a fesztivalok szervezésétdl varja a tarsadalmi, gazdasagi €s kulturalis
megujulasat, azaz a kdzosség 0sszekovacsolasat, a masoktol valdo megkiilonboztetését és a turistak
vonzasat, akkor tomegesedésiik révén a fesztivalok nem lesznek képesek betdlteni e funkcidjukat.
Ugyanakkor nem létezik egy interdiszciplinarisan, valamint nemzetkozileg és Magyarorszdgon is
elfogadott fesztivaldefinicié (KUNDI'V. 2013). Emiatt allaspontom alapjan az tinnepelt téma, a tertileti
jelentdség, vonzerd és 1éptek, valamint az idébeli terjedelem tekintetében egymastol merdben eltérd
rendezvényekre hasznaljdk mar a fesztival kifejezést, mig kordbban csak a nagy volumenti, miivészeti
rendezvényeket hivtak igy. A fesztival sz6 haszndlatanak kiterjesztése pedig tovabb fokozza e
rendezvények gyarapodasat, ami negativan érintheti a latogatdoszdmot, és a fesztivalonként eltérd
szinvonal miatt akar a latogatdi elégedettséget is.

A téma szempontjabol a fesztivaloknak szdmos tipusa jott létre, melyek koziil
Magyarorszagon ¢és nemzetkdzileg is az egyik legelterjedtebb a gasztrondmiat linnepld fesztival, a
gasztrofesztival (HALL, C. M.—SHARPLES, L. 2008; VARHELYI T. 2016). A gasztronomia mint helyi
eréforras egy lokalitas t4ji és kulturalis sajatossagait tiikkrozi, de a tarsadalmi és gazdasagi szerkezetet
is kifejezheti, és ezaltal az egyediség tAmogatasanak fontos alkotdja (BESSIERE, J. 1998; RINALDI, C.
2017). A gasztrofesztivalok terjedésével az altaluk tinnepelt témat tekintve széles skala jott 1étre,
illetve az 0j rendezvények szervezdinek egyre nehezebbé valt olyan témat valasztani, melyre mas
telepiilés mar ne hozott volna létre rendezvényt egy adott térségben. Igy a gasztrofesztivalok altal
elérhetd eldnyok megszerzésének reményeben 1étrejottek olyan rendezvények is, melyek témaja nem
kizarolagosan a befogadd lokalitasuk vagy kozosségiik sajatossaga, hanem valamilyen altalanos,
masokra is ugyanugy jellemz0 gasztrondmiai érték (PUSzZTAI B. 2003). A teriileti jelentdség, illetve a
latogatdszam ¢€s a programkinalat volumene tekintetében a fesztivalok és gasztrofesztivalok két £6
tipusadt azonositja a nemzetkézi szakirodalom. Megkiilonbozteti a kis volumenii k&zosségi
fesztivalokat, illetve a nagyobb volument, turizmusorientalt fesztivalokat (KUNDI V. 2012; DWYER,
L.—JAGO, L. 2019). A fesztivalkinalatban fellelhetd eltéré volumenti és célcsoporti rendezvények
tamogatjdk a kinalat diverzitasat. Fenndll a veszélye azonban annak, hogy a fesztivalok és
gasztrofesztivalok terjedésével 1étrejonnek olyan rendezvények is, melyek tartalmukban nem fedik a
fesztivalokban rejlo, a célcsoport igényeihez illeszkedd potencidlis értékeket, kinalatukkal az elérhetd
telepiilésfejlesztési elonyok kore sziikds, mig a fesztival elnevezést csupan annak hangzatos és
divatos voltja miatt hasznaljak. Tovabba a szdmos rendezvény létezése a fesztivalkinalat
elaprozodasat és a frekventalt idészakokban a rendezvények slirisodését is eredményezheti. A
telitédoé kinalatban a rendezvények elvonzhatjdk egymastdl az erdforrasokat és a latogatokat,
csokkentve a gasztrorendezvények volumenét, veszélyeztetve a célok elérhetdségét és a
rendezvények fenntarthatosagat.

A fesztivalok emlitett problémait RICHARDS, G. (2007) fesztivalizacionak nevezi, ami a
fesztival kifejezés felhigulasat és kommercializalodéasat, a fesztivalok tomegcikké valasat, a
célcsoport és a terlileti jelentéség nem egyértelmli definidlasat és a fesztivalok egyediségének
elvesztését jelenti. Igy felvetédik a probléma, hogy az egyediség kifejezése és a lokalizacios
torekvések tamogatidsa érdekében létrejott fesztivalok tomegessé valasuk okan nem a kindlat
heterogenizaldsa, hanem inkabb a homogenizaldsa iranyaba mutathatnak.
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Szamos hazai és kiilfoldi tanulméany ir a fesztivalok és gasztrofesztivalok ugrasszeri
gyarapoddsarol és az ebbdl szarmazod lehetséges veszélyekrdl, azonban alig taldlkoztam olyan
kutatassal, mely megkisérelte volna a gasztrofesztivalokat szamszeriisiteni, azokat tipizalni, valamint
orszagosan teriileti jellemzdiket elemezni, feltarni a l1étrejottiik okait, illetve miikodésiik feltételeit.
Ennek oka lehet, hogy a kutatasok jellemzden egy-egy probléma mélyebb megismerésére iranyulnak,
egymastol eltérd gasztrofesztival-definiciokkal, egy vagy néhany esettanulmany példajan, Kis
elemszdmi mintédkat, esettanulmanyokat vizsgalva lokalis I1éptékben fOként kvantitativ
modszerekkel. A nagyléptékii, egy adott teriilet gasztrorendezvény-kinalatat tobb aspektusbol és
tobbféle modszertannal elemzé kutatasok ritkak. Pedig e mdodon meglatasom szerint jobban fel
lehetne tarni a gasztrofesztivalok tomegessé valasanak okait, kovetkezményeit és a felmertilt
problémak megoldasi lehetdségeit.

A fesztivalok szamszerlsitése azért hidnyozhat a szakirodalombdl, illetve a kapcsolodo
statisztikai-turisztikai adatbazisok amiatt nem tekinthetéek teljeskoriinek, mert a fesztival és a
gasztrofesztival fogalma és keretei nem tisztazottak, tovabba e rendezvények dinamikusan valtoznak,
igy nehéz nyomon kovetni a szdmukat. Ha megfogalmazasra keriilne egy olyan gasztrofesztival-
definici6, mely a gyakorlatban alkalmasabb lenne ezeknek a rendezvényeknek az egységesebb
mérésére, regisztralasara, tipizalasara ¢és idObeli-térbeli  statisztikai  Osszehasonlitasara
Magyarorszdgon, akkor egyértelmiibbé valhatndnak a gasztrofesztivalokkal kapcsolatos
vidékfejlesztési és turizmusfejlesztési lehetdségek, korlatok és iranyok.

Szdmos tanulmdany ir arrdl, hogy a gasztrofesztivalok széleskorii tarsadalmi, gazdasagi és
kulturélis eldnyoket hozhatnak a gasztrofesztivalt szervezd telepiilés ¢és kozossége szamara, igy a
helyi er6forrdsokon alapuld (endogén) fejlesztés kivald eszkozei lehetnek (BESSIERE, J. 1998;
RINALDI, C. 2017). Azonban a kitizott célok kore gyakran nem Osszeegyeztethetd, mely akar
tarsadalmi konfliktusokhoz is vezethet az egyes telepiilési érintett érdekcsoportok kdzott (PUSzTAI B.
2003; 2007; Kiss M. 2014). Tovabba az elérendé célok nagyban befolyasoljak a fesztivalok
differencidlodasat a téma, teriileti jelentdség és az idobeli jellemzdk tekintetében. Ezért sziikségesnek
tartom megvizsgalni a gasztrofesztivalok szervezési motivacidinak ¢s elérendd céljainak korét,
valamint ezek Osszeegyeztethetdségét is.

A kitlizott célok elérhetOsége, igy a gasztrofesztivalok helyi fejlesztésben betdltott szerepe,
tovabba a rendezvények volumene, ezaltal a gasztrofesztival-kinalat jellege is nagyban mulik a
megvalodsitashoz sziikséges anyagi €s human eréforrasok rendelkezésre allasatol, melyet kiilonb6zo
helyi vagy kiilsé érdekcsoportok tudnak biztositani (BOYNE, S.—HALL, D. 2003; ANDERSSON, T. D.—
GETz, D. 2008). Az er6forrasok megszerzéséhez pedig a szervezdknek be kell vonni, és meg kell
nyerni a kiilonbozd érdekelt feleket, akik gyakran egymastdl eltérd célokat képviselnek. Azonban
nem minden telepiilésen all rendelkezésre ugyanolyan mennyiségli ¢s mindségii helyi erdforrés
ahhoz, hogy a gazdasagi, tarsadalmi ¢és kulturdlis megujuldshoz hozzajaruld, hosszutavon
fenntarthatd gasztrofesztivalokat legyenek képesek Iétrehozni (ZAREBSKI, P.—ZWEGLINSKA-
GALECKA, D. 2020). Ennek kovetkeztében felmeriil a probléma, hogy a kiilonb6zd erdforrasoktol
valo fliiggdség, valamint az erdforrasokhoz vald hozzajutasi képesség lokalitasonként eltérd, ami
miatt a gasztrofesztivalok jratermelhetik a teriileti egyenl6tlenségeket.

A fesztivalok ¢és azokon beliil a gasztrofesztivalok miikodését és fenntarthatosagat érintd
problémak a hazai kindlatban is megjelentek mar a pandémia eldtt, melyre hazai fesztivalkutatok is
felhivtak a figyelmet (példaul PuszTAil B. 2003, 2007; BoDI J. 2008; KunDI V. 2013; Kiss M. 2014).
Azonban a nemzetk6zi szakirodalomban fellelhetd, hidnyossagok a hazai és a tobbi posztszocialista,
vagy mas kelet-ko6zép-europai orszagok kutatasaira még inkabb jellemzoek.

I1. Célkitiizések és kérdések

A felvazolt problémak ismeretében a disszertacio fo célja a hazai gasztronomiai témdju rendezvények
tobbszempontu, osszefiiggéseket kereso, mikro-, Mezo- és makroléptékii empirikus kvantitativ és
kvalitativ adatokon alapulo vizsgalata, melynek segitségével feltarhato, hogy az egyediséget iinneplo,
de tomegessé valo rendezvények a lokalizacio, a globalizacio vagy a glokalizacio elosegitoi-e



Magyarorszagon. A célkitlizéshez kapcsoldddan harom f6 kérdést és tobb részkérdést fogalmaztam
meg.
A kutatas elsd, elméleti jellegi f6 kérdésében €s az ahhoz rendelt részkérdésekben a lokalizacio és a
helyi er6forrdsokon alapuld fejlesztési modell felértékelddéseinek okait és a lokalitasok
gasztronOmiai sajatossagainak telepiilésfejlesztési szerepét vizsgalom:
1. Milyen valtozasok zajlottak le a vidéki és varosi kulturatermelésben- és a fogyasztasban a
globalizacio és a posztfordi &tmenet hatasara?
1.1. Melyek azok a tényezok, amelyek a (vidéki) helyi eréforrdsokon alapuld fejlesztés
felértékelddését eredményezték?
1.2. A gasztronomiai hagyomanyok hogyan illeszthetok a helyi eréforrasokon alapuld
fejlesztési modellbe?
A masodik {6 kérdés és az ahhoz tartozo részkérdések a hazai gasztrorendezvény-kinalat térbeli
mintazatdnak feltdrasara iranyulnak a rendezvények témabeli, térbeli €és iddbeli jellemzdi szerint, a
szakirodalom és az empirikus kutatas alapjan:
2. A kiilfoldi szakirodalom szerinti gasztrofesztival jellemzdk és hazai gasztrorendezvény-kinalat
tobbszempontu tipizalasa és térbeli mintazatdnak elemzése alapjan milyen kiilonbségek ¢és
hasonlésagok fedezhetdk fel a kiilfoldi és a hazai gyakorlatban a gasztrofesztival értelmezésében?
2.1. Hogyan definialhat6 a gasztrofesztival fogalma?
2.2. Hogyan ¢értékelhetd a gasztrorendezvények kapcsolata a befogadd hely kulturélis
sajatossagaival a helyi eréforrasokon alapuld fejlesztés elmélete alapjan?
2.3. A gasztrorendezvények milyen szerepet toltenek be az egyes lokalitasok turisztikai
kinalatdban?
A harmadik {6 kérdés és alkérdései a szakirodalom ¢és az empirikus kutatas alapjan a
gasztrorendezvények altal elérendd telepiilésfejlesztési célok korére, illetve e célok elérhetdségét és
fenntarthatosagat befolyasold tényezdkre vildgitanak ra, foként a Dél-Alfold régio vidéki
gasztrorendezvényeinek példajan:
3. Milyen szerepiik lehet a gasztrorendezvényeknek a helyi eréforrasokon alapuld telepiilési
tarsadalmi, gazdasagi ¢és kulturalis megujulasban a globalizacio és a lokalizaci6 kontextusaban egy
dinamikusan valtozo kdrnyezetben a kivalasztott dél-alfoldi mintateriilet esetében?
3.1. Milyen kockézatokat és konfliktusokat rejthetnek magukban a gasztrorendezvények
er6forrasvonzo-képességében  esetlegesen  megmutatkozo  kiillonbségek a  teriileti
egyenldtlenségek alakulasa tekintetében?
3.2. Hogyan befolyasolhatja a gasztrorendezvények megujuld-, illetve kiils6 és belsd
valtozasokhoz és hatasokhoz vald alkalmazkodoképessége ezeknek a rendezvényeknek a
fenntarthatosagat?
Mindezek alapjan a dolgozat célkitlizése, valamint az ahhoz kapcsolt f6- és részkérdések valaszai
magyardzatot adnak a gasztrorendezvények helyi fejlesztésben betoltott szerepének
felértékelddésére, az e folyamat eredményeként 1étrejott gasztrorendezvények témabeli, térbeli és
id6beli problémaira. Ravilagitanak, hogy e rendezvények koziil mennyi az, ami megfelel a
gasztrofesztival-fogalom kovetelményeinek, valamint arra, hogy az egyediséget {iinnepld
gasztrorendezvények hogyan tudjak betdlteni telepiilésfejleszto szerepiiket a kiilonb6z6 befolyasold
tényezok fiiggvényében.

II1. Az alkalmazott kutatasi modszerek
A kutatds soran kvantitativ és kvalitativ modszereket egyarant alkalmaztam. Az alkalmazott
modszerek eredményei kapcsolddnak egymashoz, €s az egyes mddszerek soran sziiletett eredmények
mas modszerek kiindulési alapjat képezték (1. tablazat).

A kutatas kezdetén nem létezett egy olyan elérhetd, a hazai gasztrorendezvényeket és azok
adatait tartalmaz6 adatbazis, mely segitségével a teriileti mintazatuk feltarhato lett volna. Emiatt a
tartalomelemzés modszerét valasztva elkészitettem a hazai gasztronomiai témaju rendezvények
gyljteményét a vizsgalt, 2019-es évre vonatkozdan. A tartalomelemzés kulcsszavas keresés alapjan
tortént, mely kulcsszavakat archiv fesztival-adatbazisokban szerepld rendezvények elnevezésének
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attanulmanyozasaval hataroztam meg. A kulcsszavakbdl €s az Osszes magyarorszagi telepiilés
nevébdl képzett szokapcsolatokra kerestem ra a Google kereséprogramban. A keresést kovetd
talalatokat attekintettem, €s ha taldltam olyan rendezvényeket, melyek elnevezésében szerepelt
valamilyen étel, ital, termék, termény, vagy élelmiszereldallitdo eljaras, akkor rogzitettem az
adatbazisban a telepiilés nevét, a rendezvény nevét, idopontjat, valamint a szervezési éveket. A
létrehozott gasztrorendezvény-adatbazisban egyediil Budapest eseményei nem szerepelnek, ugyanis
a kutatas elsddleges célja a vidéki, valamint a kisvarosi folyamatok feltarasa. Végezetiil 987
gasztrondmiai elnevezésli rendezvény keriilt az adatbazisomba, melyeket Osszefoglaloan
gasztrorendezvényeknek nevezek.

Az adatbazisban rogzitett, 2019-ben megrendezett gasztrorendezvényekrdl dokumentalt
adatokat tovabb bdvitettem internetes médiatartalom-elemzéssel, mely a média altal a
rendezvényekrdl alkotott imdzs vizsgalatara iranyult. A kutatds soran legylijtott 987
gasztrorendezvényre kiilon kerestem rd a Google kereséprogram segitségével, €s a keresés soran
kiadott cikkek, leirasok, fotok, valamint plakatok tartalma alapjan, elére meghatarozott szempontjaim
szerint pontoztam a rendezvényeket. A vizsgalt szempontok alapjan létrehoztam a ,,fokusz” és a
»funkcid” komplex mutatokat, melyek szerint K-Ko6zép klaszteranalizis segitségével klaszterekbe
soroltam a rendezvényeket. A ,,fokusz” mutatdé arra utal, hogy a vizsgalt gasztrondmiai témaju
rendezvények az internetes médidban megjelent szoveges tartalmak alapjan programkinalatukat
milyen hangsullyal helyezik az linneplésre szant gasztronomiai témara, azaz mennyire tekinthetok
gasztrondmiai vagy inkdbb kulturélis-zenei fokusziunak. A ,,funkcié” mutat6 a rendezvények teriileti
jelentéségét, volumenét és célcsoportjat fejezi ki, megalkotasa soran szamos szempontot vettem
figyelembe, melyek kozott szerepelnek a rendezvények iddbeli terjedelmére, valamint internetes
média aktivitasra utalo jellemzoi is. Tovabba a médiatartalom-elemzés és a kérddives vizsgalat
eredményein is a gasztrorendezvények téma szerinti, térbeli és idébeli jellemzdi kdzotti kapcsolatok
és kiilonbségek feltarasa érdekében egyutas varianciaanalizist (one-way ANOVA) alkalmaztam.

A gasztrorendezvények létrejotte okainak, valamint miikodési feltételeinek feltarasa érdekében
kérdoives kutatdst végeztem az altalam 0Osszegyiijtott gasztrorendezvények szervezdi korében. A
kérddivet a Google lirlapban készitettem, és e-mail-ben kiildtem ki a rendezvények kapcsolattartoinak, a
telepiilés onkormanyzatanak, valamint kulturalis intézményének 6sszesen 3 alkalommal, 2020. januar és
2021. februar kozott. A kérdéivezést 479 relevans valasszal zartam, 443 kiilonbozo fesztivalrol, mely
44,9%-0s valaszaddsi aranyt jelent. A kérddivet 389 kiilonbozo telepiilésrdl toltotték ki, ami a
gasztrorendezvényt szervezd Osszes telepiilés 55,7%-a. A mintdban a kisebb 1¢lekszdmu telepiiléseken
tartott rendezvények domindlnak, ami a teljes kindlatra is jellemzd. A gasztrorendezvényt szervezd 0sszes
telepiilés 72,8%-a, a vizsgalt mintaba keriilt teleptilések pedig 70,7%-a 5000 {6 alatti népességszamu. A
kérdoiv nyitott és zart kérdéseket is tartalmazott. A zart kérdések tilnyomo részében 4 fokozata Likert-
skalat és 5 fokozatu szemantikus differencial skalat alkalmaztam. A kérdoiv zart kérdései alapjan
megalkottam a ,funkci6”, ,,fokusz”, ,fliggbség”, valamint az ,életciklus” mutatokat K-Kozép
klaszteranalizis segitségével.

A kutatas interjus vizsgalata soran 68 félig strukturalt interjut készitettem 2020. november és
2021. februar kozott, melyek célcsoportja két fo részre tagolhatd. A kivalasztott mintateriilet, a Dél-
Alfold tervezési-statisztikai régioba tartozo, foként falusi gasztrorendezvények szervezoi koziil 34 fovel,
mig orszagosan 34, a gasztrofesztivalok muikodését ismerd, példaul telepiilés-, teriilet- és
turizmusfejlesztésben jartas szakemberekkel késziilt interju. Az interjuk a kvantitativ adatokon alapulo
keérdoivezés eredményeinek alatamasztasaban és mélyebb feltarasdban segitenek. A szervezdk a
fesztivalok miikodési hatterére, a szakértdk a fesztivalkinalat jellegére és a gasztrorendezvények
fejlesztésben jatszott szerepére vilagitottak ra.

A kutatds soran harom esettanulmanyt vizsgaltam meg a D¢I-Alfold régioban, melyek a bocsai
Bocsator, a Derekegyhazi Palacsintafesztival, valamint a csanddapacai Kakasfesztival voltak, mindharom
telepiilés lakossagszama 5000 f6 alatti. Az esettanulmanyok vizsgalata soran interjus kutatast végeztem a
rendezvények szervezoi €s aktiv tamogatoi (példaul onkéntesei) korében a rendezvények miikodési
hatterének feltarasa érdekében 2018. november és 2019. januar kozott. Bocsan 8, Derekegyhazon és
Csanddapacan 7-7 interju késziilt. A keresleti motivaciok, igények és vélemények megismerésére
érdekében a rendezvényekre kilatogatva 2019-ben rovid, strukturalt interjukat készitettem a latogatok
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kisebb csoportjaval (2-3 {6) vagy 1-1 személlyel. Bocsan ¢és Csanadapacan 30-30, Derekegyhazon 60
interju késziilt.

1. tablazat: A kutatas soran alkalmazott modszerek 6sszegzése

Modszer Elemszam
Tartalomelemzés 987 fesztival
Kérddives kutatés 479 kérddiv
., , Fesztival szervezdi interjuk 34 félig strukturalt interji
Interjus kutatas TR AT —
Szakeértéi interjuk 34 félig strukturalt interji
Esettanulményok Fesztival szervezdi interjuk 22 félig strukturalt interju
Y Latogatdi interjuk 120 strukturalt interju

Forras: Sajat szerkesztés

IV. Az eredmények osszefoglalasa
Az elsé f6 kérdésem ¢s az ahhoz rendelt részkérdéseim vizsgalata soran az aldbbi kutatési
eredményekre jutottam a szakirodalom alapjan:

1. Mivel szamos kutatas szerint a gasztrofesztivalok a helyi eréforrasokon alapuld (endogén)
fejlesztés eszkozei lehetnek, az értekezésben a kiilfoldi és a hazai szakirodalom alapjan feltarasra
keriiltek azok a tényezok, melyek e fejlesztési modell felértékelddését okoztak. A szakirodalom
szerint az 1970-es évekre egyre inkabb kiteljesedd globalizacié a kultirara haromféleképpen
hathat a kultarakozi interakcidk intenzivebbé €s gyakoribba valdsa kovetkeztében (MCLUHAN,
M. 1964; Woobs, M. 2007). Az egyes kulturaclemek, illetve a fogyasztasi és értékrendbeli
trendek globalis terjedése a kultirak homogenizalodasat idézheti eld, mely a lokalis kulturalis
sajatossagok elsorvadasahoz vezethet. Ezt timogathatjak az olyan fesztivalok, amelyek nem az
egyediség ilinneplését célozzak, hanem a globalis fogyasztoi kultira kozvetitésén keresztiil
igyekeznek gazdasagi hasznokat elérni. Ezzel ellentétes folyamatként értelmezhetd a kulturalis
heterogenizacio, mely a lokalitasokban rejlé egyediségek felértékelddéséhez vezet. Ezt szintén
eloidézhetik a fesztivalok, melyek e megkozelités szerint a helyi sajatossagok iinneplésén
keresztiil segitenek a helyi gazdasag fejlesztésében, a kozOsség megtartasaban, ¢és a helyi
kulturalis adottsagok megdrzésében. A kulturalis globalizacié harmadik értelmezési lehetésége
szerint a globalis ¢és lokalis folyamatok kolcsondsen hatnak egymasra, utalva a kultara
dinamikus, allandoan valtozo jellegére (BOROS L.—PAL V. 2010; ILLES T. 2018). A szakirodalom
alapjan az az allaspontom, hogy e harom megkozelités egyiittesen vannak jelen és formaljak a
kulturat és a kulturalis termékeket, mikozben a termelésben és a fogyasztasban is valtozasokat
okoznak. A globalis kapitalizmusban a fogyasztas kertl elétérbe, egyre ndvekszik az igény az
egyedi termékek és szolgaltatasok irant, a turizmus esetében is. Ugyanakkor a termelés is
atalakul, a korabbi méretgazdasagossag helyett a valasztékgazdasagossag keriil elotérbe, ami a
telepiilésfejlesztést is €rinti. A vidéki telepiilések esetében felismerésre keriilt, hogy a vidéki
problémak nem oldhatok meg uniformizalt fejlesztési stratégidkkal azok egymastol eltérd
sajatossagai miatt. Tovabba a vidék mar nem egyenld a mezdgazdasagi termeléssel, egyre
nagyobb szerepet kap a vidéki sajatossagokban, az életstilusban és kultirdban, a természettel
vald kozelségben rejlo értékek miatt annak lakd-, rekredcios és dkoldgiai funkcioja (VAN DER
PLOEG, J. D.—ROEP, D. 2003). A vidék a termelés szinhelye helyett a fogyasztas terévé valik
(Woobs, M. 2010; CSURGO B.—MEGYESI B. 2015). Mindezek alapjan a vidéki terek lehetdséget
kapnak arra, hogy a fejlesztésiiket a sajatos, egyedi adottsagaikra alapozzdk. Tehdt a
szakirodalom szerint a globalis és lokalis kolcsonhatasok, a helyi adottsagok védelme és
kihasznalasa felé valo fordulds a globalis hatisok ellen, tovabba a fogyasztok értékrendbeli
valtozasai a vidéki eréforrasokon alapul6 fejlesztés felértékelodését eredményezik.

2. A globalizacio okozta lokalis torekvések felértékelddésének koszonhetden a helyi adottsdgok
egyre nagyobb szerepet kapnak a teriilet- és telepiilésfejlesztésben. Azonban ahhoz, hogy a helyi
adottsdgokra a fejlédést alapozni lehessen, az adottsdgoknak eréforrassa kell valniuk, ami az
endogén fejlesztési modellben teljesedhet ki leginkabb. A modell célja, hogy olyan helyi
er6forrasokra és helyi igényekre alapozott fejlesztések valosuljanak meg, melyek helyi kontroll
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alatt allnak, és tamogatjak a lokalitasok fejlodését, fenntarthatosagat és versenyképességét,
mikozben csokken a lokalitdsok globalis folyamatoktol vald kiszolgéltatottsaga és fliggdsége
(Woobs, M. 2010; BODNAR G. 2013). Azonban a szakirodalom és a terepi kutatasaim eredményei
is azt mutatjak, hogy gyakran a helyi kozosségnek nem all rendelkezésre elegendé anyagi és
szellemi erdforras, hogy felismerjék €s kihasznaljak sajatossagaikat. Mindemellett e modell a
helyi adottsagok kiillonbozdségén alapul, és lokalitdsonként eltéré a fejlodésre fordithato
er6forrasok mindsége €s mennyisége is, differencialva a vidéki tereket, fokozva a tertileti
kiilonbségeket (HARVEY, D. 1982). Ahhoz, hogy a fejlesztések valos eredményeket hozzanak,
sok esetben kiilsé segitségnyujtasra is sziikségiik van a lokalitasoknak, melyet az empirikus
kutatasi eredményeim is bizonyitanak (RAY, C. 2006).

3. A gasztrondmia hagyomanyok kifejezik a helyek egyediségét, hiszen azok a helyi emberek
tudasanak, a hely kulturalis sajatossdgainak és egyedi foldrajzi jellemzdinek 6tvozetébdl jonnek
létre. Emiatt tiikrozik egy hely sajatossagait, kifejezik a helyi tarsadalom életmod;jat és kozdsen
vallott értékeit, és fontos vonatkozési pontokat jelenthetnek egy kozosség tagjainak szamdara
(BESSIERE, J. 1998; QUAN, S.-WANG, N. 2004; RINALDI, C. 2017). igy a gasztrondmiai
hagyomanyok segitenek megkiilonboztetni egymastdl az egyes helyeket, és olyan helyi
sajatossagnak tekinthetdk, melyek helyi fejlesztésben jatszott szerepét egyre tobb lokalitas ismeri
fel. Azonban a gasztronémiat mint kulturalis eréforrast is érinti a globalizacid heterogenizalo,
homogenizald és hibridizal6 hatdsa (QUAN, S.—WANG, N. 2004), melyek mindegyikét erdsitheti
a vidéki funkciok atalakulasaval a vidéki tarsadalom atalakulédsa és a turizmus is. A gasztrondmia
helyi fejlesztésekbe illesztését a kereslet is generalja. [lleszkedve a kulturalis heterogenizacidhoz
¢s a fogyasztasban lezajlott valtozasokhoz, napjaink turistai egyre inkabb keresik a kiilonleges,
egyedi ¢lményeket, melyeket utazdsuk alkalmaval a befogadd hely gasztronomidjanak
megismerése altal is megkaphatnak. Emiatt a gasztronomia egyre nagyobb szerepet kap az
utazasi élményben, fontos kiegészitdjéve valik annak, és akdr az utazas f6 motivacioja is lehet
(QuAN, S.-WANG, N. 2004). A gasztronémia idegenforgalomban valo felértékelddése
kovetkeztében jott 1étre a gasztroturizmus mint a turizmus egy alternativ formaja (DIXIT, S. K.
2019), mely a kulturélis turizmus egyik tipusanak, de ndvekvd jelentdségének kodszonhetden
0nall6 turizmusformaként is tekinthetd. A gasztroturizmusnak szamos megnyilvanulasi formdja
van, melyek koziil Magyarorszdgon igen népszeriieck a gasztronomiai témdjii rendezvények,
azokon beliil a gasztrofesztivalok (VARHELYI T. 2016). A gasztrofesztivalok helyi fejlesztési
eszkozként jatszott szerepének oka tehat a kinalati oldalrél a gasztrondmiai hagyoméanyok mint
kulturalis er6forrasok rendelkezésre allasa, illetve identitds- és imazsformald szerepének
kihasznalasa, tovabba a kereslet érdeklodése.

A masodik 6 kérdés és ahhoz kapcsolt részkérdések vizsgalatakor a kovetkezd kutatasi eredményeket

kaptam:

4. A gasztrofesztival fogalméanak meghatarozasahoz felhasznéaltam a szakirodalmat és az empirikus
kutatas eredményeit is. A szakirodalom alapjan tobb fesztivaldefinicio tartalmat Gsszevetve
megallapitottam, hogy minden fesztival rendelkezik valamilyen {linnepelt témaval, idobeli és
tertileti jellemzokkel, illetve elérendd célokkal (2. tablazat). A gasztrofesztival fogalmi
meghatarozasa soran pedig megallapitasra keriilt, hogy e rendezvények elsddleges feltétele, hogy
valamilyen ételre vagy italra hivjak fel a figyelmet annak tinneplésével. Mindezek alapjan a
szakirodalom szerint a gasztrofesztivalok korlatozott idétartamuak, a tér adott pontjan, a helyi
kozosség kultirajahoz kothetd gasztronomiai témat tinneplik és tartjak fenn, de nyitva allnak
szélesebb kOzOnség szamara is, kiilonb6zé célok elérése érdekében. A gasztrofesztivalok
szervezoOivel valod kérddivezés alapjan pedig gasztrofesztivalnak értelmezheté minden olyan
rendezvény, mely kozpontjaban valamely lokalitas hagyomanyaihoz k&tédo, egyedi és
kiilonleges termék all. Céljuk e termék megismertetése a helyi és a szélesebb kozonséggel is,
azok helyben készitése, bemutatasa, megkostolasa, valamint értékesitése altal. E rendezvények a
latogatoi €lmény fokozasa érdekében, kiegészitd jelleggel a témahoz kapcsolodd kulturalis
programokat is nyujtanak. Tehat a két definici6 alapjan a gasztrofesztivalok legfobb sajatossaga,
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hogy valamilyen helyhez vagy kozosséghez kothetd gasztrondmiai témat linnepelnek, és
célcsoportjuk a helyi kdzdsségen tulmutat.

2. tablazat: A fesztival fogalom szakirodalomban megjelené jellemzoi

Fesztival

Fesztival komponens jellemz6i
komponens

Minden fesztival valamilyen kivalasztott témat tinnepel, ami sokféle lehet, de altalaban a helyi
Téma kultira valamely eleme all a kdzpontjaban. Emellett maga a fesztival napjaink globalizalt
vilaganak és a fogyasztdi tarsadalmanak aktualis iinneplési trendje.

A fesztivalok iddbeli jellemzokkel birnak, ugyanis adott idépontban keriilnek megrendezésre,

GHINETEE illetve az id6ben valtozo jelenségek.

A fesztivalok térbeli tulajdonsdgokkal rendelkeznek, egy adott teriileten Kkeriilnek
megrendezésre, egy adott kultarat iinnepelnek. A térbeliséghez szorosan kapcsolodik a
fesztivalok nyilvanos jellege, ugyanis a helyi kdzosség a kultarajuk tinnepelt elemeit meg akarja
osztani masokkal, igy a fesztivdlok nemcsak a helyi kozosségnek szélnak, hanem a helyi
kozosségen kiviilrol érkezok (turistak) részére is fennall a lehetdség, hogy részt vegyenek rajtuk,
differencialva a fesztivalokat a célcsoportjuk, teriileti jelentségiik szerint.

Térbeliség

A fesztivalok valamilyen cél elérése érdekében miikddnek, melyek altalaban tarsadalmi,

Bl gazdasagi és/vagy kulturalis eldnyok, szorosan kapcsolddva a teriilet- és turizmusfejlesztéshez.

Forras: A szakirodalom alapjan sajat szerkesztés

5. A szakirodalom ¢s az empirikus kutatds eredményei szerint a gasztrorendezvények
témavalasztasanak tobbféle moddja van. Ennek alapjan, illeszkedve a szakirodalom
megallapitasaihoz, a hazai gasztrorendezvények korében a helyi gasztrondmiai hagyomanyok
iinneplése mellett egyre inkabb elterjeddben vannak olyan gasztrorendezvények, melyek nem
helyi téméra, hanem valamilyen altalanos, az adott lokalitdshoz vagy kozosséghez kiilondsebben
nem kotddd gasztronomiai elemre épitenek. Az interjus kutatdsokban vizsgalt rendezvények
koriilbeliil egyharmada valasztott ilyen témat, mint példdul a harom esettanulmany. E
fesztivalalkotas népszerli olyan helyeken, melyek nem, vagy csak kevésbé rendelkeznek eladhato
turisztikai attrakcioval vagy imazsformald tényezdvel, vagy ahol a k6zosség nem rendelkezik
olyan kulturalis elemmel, ami meghataroz6 lehetne az identitas erdsitésében. Tovabba olyan
esetekre is van példa, hogy az adott lokalitds olyan térségbe tartozik, melyre egy kozos érték
jellemzd, de mas telepiilés mar szervez arra fesztivalt és szeretnének élni a fesztivalok
szervezésébdl fakadd elényokkel, ezért 0 hagyomanyt alkotnak, bdvitve a helyi kulturalis
eréforras-készletet. A disszertacioban hasznalt definicidk szerint a helyhez vagy kozdsséghez
kot6dd témat tinnepld rendezvények felelnek meg a gasztrofesztival-feltételeknek. Am a hazai
gyakorlatban a megalkotott hagyomanyokon alapulé rendezvényeket is gasztrofesztivaloknak
tekintem a téma szempontjabol, melyek esetében az egyediség a helyiek kreativitasdban és az
altalanos érték a lokalitas sajatossagaihoz torténd alakitasaban, a hibridizacidban jelenik meg.

6. A nemzetkozi szakirodalomban kevésbé foglalkoznak egy adott teriilet gasztrorendezvényeinek
tipizalasaval. Az értekezésben megvizsgalva a hazai gasztrorendezvények elnevezéseit, 7 6
kategdridba €s tovabbi alkategoriakba soroltam azokat. A pandémia el6tt hazankban egyre tobb
telepiilés igyekezett valamilyen gasztronomiai rendezvénnyel azonositani magat, emiatt egyre
nehezebbé valt egyedi témat talalniuk. Ez azt eredményezte, hogy egyes témak, mint példaul az
egész magyarsagra jellemzd diszndtor, rendezvények formajaban kiilondsen elterjedté valtak
egyes régiokban, példaul a D¢l-Alfoldon. A szakértdi interjuzas soran tobben ugy vélték, hogy
az egyes témak orszagos terjedésével és akar idobeli tomorodésével a szervezok a hazai kinalat
homogenizalasat tdmogattdk. Azonban bizonyos témak népszerlisége ellenére a kindlatban
szamos példa van egyedi vagy ritkan el6fordulo rendezvényekre is (3. tablazat).



3. tablazat: A gasztrorendezvények téma szerinti kategoriai

F6 kategoria

Alkategdria (db)

Z6ldség/gytimolcs és
z06ldség/gytimolesos ételek
—199 db (20,2%)

Lecso6 (34), burgonya és burgonyabol késziilt ételek (21), tok (20), kaposzta és
kaposztas ételek (18), egyéb zoldség/gyiimdlcs (12), szilva (10),
meggy/cseresznye (9), paprika és paprikas ételek (8), dinnye (8), gesztenye (7),
gomba és gombas ételek (7), alma és almas ételek (6), bab és babos étel (6),
kukorica (6), hagyma (5), barack (4), di6 (4), lekvar (3), paradicsom (3), birs
(2), eper (2), uborka (2), altalanos gyiimélcs (2)

Disznétoros — 192 db
(19,5%)

Altalanos disznotoros és bollér (148), disznotoros termékei (csiilok, hurka,
kolbasz, sonka, toportyl) (44)

Ital — 163 db (16,5%)

Bor (107), sor (41), palinka (9), tobbféle ital kombinacioja (6)

Allat és husételféz6/sits —
156 db (15,8%)

Hal és halas ételek, vad és vadételek, hal és vad (66), porkdlt, gulyas és egyéb
husételf6z6 (27), szarnyas és szarnyas étel (kakas, liba, kacsa) (24), kemencés,
grill és bogracsos ételek (18), marha, barany, birka, kecske és egyéb allat (13),
altalanos f6z6 (8)

Edesség/desszert/tésztaféle
—125 db (12,7%)

Egyéb édesség (19), rétes (12), méz (11), tésztafélék (12), csokoladé (11),
altalanos siitemény/torta (7), kalacs (7), kenyér (6), 1angos (6), palacsinta (6),
fank (5), gomboc (5), sajt (5), derelye (3), pogacsa (3), lepény (3), gorhe (2),
tojas (2)

Altalanos fokuszu, gyiijto
—81db (8,1%)

Altalanos gasztro (37), altaldnos és helyi izek (32), street food (8), hungarikum
(4)

Kombinalt: a f6 kategoriak
kombinacioi 71 db (7,2 %)

Ital és disznotoros (23), ital és allat és husételf6zo/siit6 (15), ital és altalanos
fokuszu, gyljtd (15), ital és édesség/desszert/tésztaféle (5), ital és

z6ldség/gytimolcs és zoldség/gytimolesos ételek (3), édesség/desszert/tésztaféle
¢és allat és husételf6z6/siitd (3), z61dség/gytimolces és zoldség/gyiimolesos ételek
és édesség/desszert/tésztaféle (2), z6ldség/gyiimolcs és z6ldség/gyiimolcsds
ételek és diszndtoros (2), diszndtoros és édesség/desszert/tésztaféle (1)

Forras: Sajat szerkesztés sajat adatgy(jtés alapjan

7. A gasztrorendezvények vonzereje nagyban fligg a programkindlattol. Az {innepelt téma

programkindlatban valo hangstlyossaganak vizsgalata (,,fokusz” mutatd) szerint a kutatdsban
alkalmazott mddszerek alapjan a hazai gasztrorendezvények tilnyomod része a gasztrondmiai
programokat nagyobb, vagy a gasztrondmiai és a zenei programokat hasonl6 aranyban kinaltak
a latogatoknak. Azonban az imdzsvizsgalat alapjan torténd médiaelemzés a vizsgalt
gasztrondmiai témaju rendezvények majdnem 30%-a, mig a szervezo6i kérddivezés szerint 10%-
a a szinpadi miisorokat nagyobb hangsulyban vette figyelembe a gasztronomiai elemekhez
képest, hiszen szervez6ik ugy lattak, hogy azokra nagyobb érdeklddés mutatkozott a latogatok
részEérol. Tehat a kindlatban megjelentek olyan gasztrondmiai elnevezést viseld rendezvények,
melyeken nem a gasztronomia jelentette a fo attrakciot, ami a gasztrorendezvények tomegessé
valasanak, a gasztrofesztival elnevezés tilzottan altalanos hasznalatdnak eredménye.

A kutatds azt bizonyitja, hogy szamos gasztronémiai témaju rendezvény létrejottét motivalta
valamilyen palyazatnak valo megfelelés, illetve a sokszor tul altalanos vagy pejorativ értelmiivé
valt falunap atalakitasa a divatos gasztrofesztivalla. Ezen feliil jellemzé motivacid volt a
fesztivalszervezési lazba vald bekapcsolodés, a célcsoport megszolitasa, tovabba a telepiilés
tobbi lokalitastol vald megkiilonboztetése. Tehat nagyrészt a kiviilrdl érkezéd nyomas, a
forrasszerzés, az imazsformalas és a mas telepiilésekkel szembeni versenyben maradas voltak az
elsddleges célok. Mindez pedig tamogatta a gasztrorendezvény-kinalat tultelitddését.

A térbeliség vizsgalata szerint a hazai gasztrorendezvények viszonylag egyenletesen oszlanak
meg a tervezeési-statisztikai régiok kozott, de sziikebb teriileti 1éptékben eléfordultak rendezvény-
hidnyos és -koncentracids térségek is. Jellemzden kevesebb gasztrorendezvény fordult elé a
periférikus helyzetli, példaul aprofalvas teriileteken, mig a koncentracios térségek kozé a
turisztikailag frekventalt desztinaciok (példaul a Balaton) és a varosok tartoznak (1. dbra). A
kutatds szerint a vizsgalt évre Osszegylijtott 987 gasztrondmiai rendezvény 70%-a 10 000 6
alatti, falusi telepiilésen keriilt megrendezésre, tehat a hazai kindlatot a vidéki
gasztrorendezvények dominaljak.
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1. abra: A hazai gasztrorendezvények teriileti megoszlasa 2019-ben
Forras: Sajat szerkesztés sajat adatgyiijtés alapjan

A médidban megjelent imazstartalmak vizsgalata, valamint a kérddivezés eredményei szerint
létrehozott ,,funkcid” mutatdk alapjan is a hazai gasztrorendezvények korilbeliil 40%-a teljes
mértékben, vagy inkédbb a helyi k6zonséget célozta meg a turistakkal szemben. Tovabba a
médiaelemzés szerint koriilbeliil 10%, a szervezdi kérddiv szerint 20% inkdbb, vagy teljes
mértékben szolt a turistdknak. A médiaelemzés alapjan az elsOsorban turisztikai funkciokat
betdltd, nagyobb volumenli gasztrorendezvények legtobbje a Dél-Alfold régioban keriilt
megrendezésre, mig a tobbi klaszter régiok kozotti megoszlasa viszonylag egyenletes. A
rendezvények volumene és a szervezd telepiilések mérete kozti varianciaanalizissel vizsgalt
kapcsolata azt bizonyitja, hogy a nagy volumenti fesztivalok a nagyobb I¢lekszdmu, mig a helyi,
kozosségi funkcidkat eldnyben részesitd rendezvények inkabb a kisebb 1élekszamui
teleptilésekhez kotddtek.

A turisztikai funkciok nélkiili, helyi kdzonséget megcélzd rendezvények magas ardnyanak oka
lehet az interjuk alapjan, hogy szamos rendezvény szervezdje fontosabbnak tartja a helyi
kozosség identitasanak erdsitését, mint a turistak kiszolgalasat. Tovabba a turisztikai novekedés
korlatozo tényez6i is hozzajarulnak a kisebb volumenti rendezvények magas aranyahoz. Ilyenek
példaul a rendelkezésre allo sziikebb erdforrasok, a turisztikai szempontbol nem vonzé téma és
programkindlat, a megfelel6 marketing hianya, valamint a szallashelyek hidnya ¢és a
gasztrorendezvények térbeli €s id6beli stirisddése is. Nem is tartom sziikségesnek, hogy minden
gasztrorendezvény a turizmus fejlesztését részesitse eldnyben, mivel e rendezvények tarsadalmi
funkcigjat is kiemelenddnek tekintem. Viszont ahhoz, hogy egy rendezvényt fesztivalnak
lehessen nevezni, a helyi kozosségen kiviiliek érdeklodését is ki kell valtania allaspontom
alapjan. A kizarolag a helyi kdzosséget megmozgatd rendezvények kinalatban valéo megjelenése
¢s azok fesztival néven valo illetése pedig a fesztivalizacio tamogatoja.

A gasztrorendezvények témajanak hangsulyossaga és volumenének, teriileti jelentdségének
vizsgélata alapjan a hazai gasztrorendezvények majdnem fele nem feleltethetd meg a
gasztrofesztival-fogalomnak, hiszen azok célcsoportja a helyi lakossag, a turisztikai szerepkor
megjelenése nem jellemzd ezekre. E rendezvények egyharmada a téma hangsulyossaga
szempontjabol sem feleltethetok meg a gasztrofesztival feltételeinek, hiszen programjaik a zenei
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miisorokra fokuszaltak a gasztrondmiai elnevezés €s a legtobb esetben a fesztival szo hasznalata
ellenére, tdmogatva a fesztival sz6 felhigulasat. A kindlatban 20%-ban voltak jelen a kisebb és
nagyobb volumenti részben gasztrofesztivalok, melyek a témajuk szerint nem teljes mértékben
fokuszaltak a gasztronomiara a zenei-szinpadi miisorok mellett, mint péld4ul a csanadapécai
Kakasfesztival. A gasztrondmiai témajt rendezvények egyharmada felelt meg a gasztrofesztival-
kovetelményeknek a téma hangstlyossaga és a teriileti jelentdség alapjan is, melyek 15%-a
turizmusorientalt, 85%-a pedig kozdsségi fesztivalként definialhato, akarcsak a Bocsator és a
rendezvények megfeleltethetdk a nemzetkdzi szakirodalomban értelmezett kozosségi
fesztivaloknak, melyek vonzereje kisebb volumenti, de éppen a baratsagos, csaladias hangulatuk
jelentik a vonzerdt, mellyel tdmogathatjdk a vidéki turizmust. A régidok kindlatbeli
megoszlasaban lényeges eltérések nincsenek, de a leginkabb gasztrofesztival-orientalt régiod a
mintateriiletként valasztott Dél-Alfold, hiszen az orszag gasztrorendezvényeinek 23,3%-a ide
tomorilt, mig a régid kinalatdban a rendezvények 43,8%-a volt gasztrofesztival a kutatasi
szempontjaim alapjan (2. abra).

@
¢
’{.. .J"d; ® Gasztrorendezvény kategoriak
Y L \i ® Gasztrofesztival [317]

Részben gasztrofesztival/gasztrokulturélis fesztival [200]
® Nem gasztrofesztival [470]

2. abra: A gasztrorendezvény kategéridk teriileti elterjedése
Forras: Sajat szerkesztés sajat adatgytijtés alapjan

13. A gasztrorendezvények hazai népszertiségét bizonyitja, hogy a mintdban a rendezvények
legtobbje a vizsgalt évben, 2019-ben eldszor keriilt megrendezésre. A hazai gasztrorendezvények
70%-a mindOssze egy napra terjedt ki, mellyel jelentésebb turizmus nem generalhatd, igy e
rendezvények  inkabb  kiegészitd  attrakcidként szolgdlhatnak. A kindlatban a
gasztrorendezvények foként a nyari és az Oszi id6szakra koncentralédnak a hazai turisztikai
szezonalitdssal megegyezden (3. abra). Az interjik alapjan a rendezvények idébeli stirlisddése
pedig azt eredményezi, hogy kevesebb latogatod jut egy fesztivalra. Tovabba azaltal, hogy a
gasztrorendezvények — a szezonban — szinte barmelyik térségben barmikor elérhetdk a turistak
szamdara, mar nem is jelenthetnek akkora értéket, mintha sziikebb lenne a valaszték, €s egyedi,
kiilonlegesebb élmény lenne emiatt egy-egy rendezvényre ellatogatni. Ez pedig a fesztivalkinalat
elaprozodasat tovabb fokozza.
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3. abra: A gasztrorendezvények szama 2019 hétvégéin
Forras: Sajat szerkesztés sajat adatgyiijtés alapjan

A harmadik kérdéscsoporttal kapcsolatos kutatasi eredményeim a kovetkezok:

14. A kérddives kutatasban feltdrtam, hogy milyen célok elérése érdekében hoztak létre szervezdik
a vizsgalt gasztrorendezvényeket, attol fiiggetleniil, hogy megfeleltek-e a gasztrofesztival-
kovetelményeknek. A legfontosabb cél a telepiilési imazs formalasa és a helyi kozosség
Osszekovacsolasa. Ez Osszefiigg a szakirodalmi megallapitdsokkal, miszerint a gasztronomia
segiti a telepiiléseket megkiilonboztetni masoktol, illetve a kozds értékek révén erdsiti a
kozosségi Osszetartozast. Azonban, ahogy az interjus kutatdsbol kideriilt, szamos vidéki
telepiilésnek, a vidéken lezajlott valtozasok miatt nincsenek helyi hagyomanyai, amihez lehetne
kotédni, ezért megalkotnak maguknak egy sajat hagyomanyt a jelenben, amire épitik az
identitasukat, ¢és {nneplik azt fesztivdlok keretében, mint példaul az 4arpadhalmi
Csorogefesztival. A helyi turisztikai kinalat bévitését is fontosnak tartottak a megkérdezettek,
am a kérdéiv tovabbi eredményei €s az interjuzds is arra mutatnak ra, hogy a vidéki
gasztrorendezvények kevésbé képesek mérhetd turizmust generalni, néhany esettdl (példaul
Szanki Méz- és Meggyfesztival) eltekintve. Raadasul el6fordulnak olyan esetek is, hogy a helyi
identitas erdsitése, illetve az imazs formalasa és a turistak igényeinek kielégitése mint célok
kevésbé egyeztethetok Gssze, mert a helyi rendezvény volumenének ndvekedése és a turistak
novekvo részvétele a helyi lakosok fesztivaltol valo elidegenedését valthatja ki. E problémara a
szakirodalom is felhivta a figyelmet, illetve példaul a Derekegyhazi Palacsintafesztival tobb,
szervezOi €s helyi latogatol megkérdezettje is talalkozott ezzel. A gasztrondmiai hagyomanyok
megOrzését is fontos célként jelolték meg a kérddiv kitoltdi, azonban a dél-alfoldi szervezoi
interjukban ez kevésbé jelent meg. A partnerek sokkal inkabb utaltak arra, hogy a gasztrondmiat
inkabb eszkoznek tekintették az eldbb emlitett célok elérésére. Igy a gasztronomiat olyan
kulturalis értékként tekintem, mely igazodva az aktualis fogyasztdi trendekhez, segithet a
telepiilési megujulasban, ami nem azon mulik, hogy megalkotott vagy korabban létezd
hagyomanyokrol van-e sz6, hanem a célcsoportokkal vald6 kommunikalas modjatol. Az elébbi
négy motivaciotol kisebb mértékben, de a helyi vallalkozok bevételhez jutasat is fontos célként
jeloltek meg a valaszadok, a nyugati szakirodalom szerint pedig a helyi termeldk megismertetése
¢s bevételhez juttatasa a gasztrofesztivalok kiemelt funkcioja (HALL, C. M.—SHARPLES, L.
2008A). Az interjus kutatds eredményei viszont azt mutatjak, hogy a hazai, vidéki fesztivalok
esetében a vallalkozok inkabb szponzorként 1épnek fel a fesztivalok megvaldsitasat tdimogatva,
kozvetlen, anyagi eldnyok kevésbé szarmazik beldle. Ennek oka lehet, hogy a nyugati
gasztrorendezvényekkel ellentétben, a fentebbiek alapjan a hazaiaknak nem a helyi termékek
piacra juttatasa a f0 célja. A helyi onkormanyzat bevételszerzése a rendezvények kevesebb mint
fele esetében jelent meg célként, hiszen az Onkormanyzatoknak jellemzéen magas anyagi
raforditast jelent e rendezvények megvaldsitasa. Ezt oner6bdl nem is képesek biztositani, és
kiilonb6zd érdekcsoportok altal biztosithatdé anyagi és humén erdéforrdsok megszerzésére van
sziikség.
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15. A kutatési eredményeim alapjan a gasztrorendezvények nagymértékben kitettek a kiilsd és belsd
valtozdsoknak és viszonyoknak. A kérddives vizsgalatban résztvevd gasztrorendezvények tobb
mint 90%-a céloktol és volumentdl fliggetleniil ra volt utalva a kiilonb6z6 érdekcsoportok mint
a helyi vallalkozokra, az dnkéntes segitokre, a média kdzremitkddésére, és az allami és egyéb
palyazati forrasokra, hiszen a szervezdknek daltaldban nem 4allt rendelkezésiikre elegendd
eréforrds a céljaik elérésére. Az eréforrasvonzo-képesség, az onkéntes segiték aktivitasa, a
szervezOk ratermettsége, a tamogatok kore, a megszerzendo sziikséges kozponti timogatasok ¢€s
a helyi kulturdlis eréforraskészletek lokalitdsonként eltérdek, és idében valtoznak is, ami a
gasztrorendezvények mindségbeli eltérését €s sok esetben a fenntarthatésag nehézségeit
eredményezi. Meglatdsom szerint a gasztrorendezvények azokon a telepiiléseken képesek
segiteni a tarsadalmi, gazdasagi és kulturdlis megujuldsban, tehat azokon a telepiiléseken
lehetnek a helyi eréforrdsokon alapul6 fejlesztés eszkozei, melyek a tarsadalmi tokében és anyagi
forrasokban gazdagabbak, igy e rendezvények Ujratermelik a teriileti egyenldtlenségeket, tobb
mas hazai szerz6 megallapitasaival egybehangzdan (CSURGO B.-SZATMARI A. 2014; Kis K.—
PESTI K. 2015; FARKAS J. Zs.—KovAcs A. D. 2018; POLA P. 2019). Raadasul az interjizasok
alkalmaval altalanos téma volt a lokalitdsok kiilsd, allami vagy egyéb mas kormanyzati
forrasokra valo folyamatos rautaltsdga, ami viszont az endogén fejlesztési modell miikodésének
gatja lehet. Ugyanakkor a palyazati forrdsok megszerzésének reménye generalta is a
gasztrondmiai témaju rendezvények létrejottét, példaul a kordbbi falunapokbdl, melyre tobb
interjupartner kozott a Nagykamarasi Krumplifesztival és az arpadhalmi Csorogefesztival
szervezdje is ravilagitott.

16. A gasztrorendezvények fenntarthatosagat az anyagiakon feliil nagyban befolyasolja a térségi és
az orszagos kindlatba vald illeszkedésiik. Ha az adott térségben iddben siirisodnek a
gasztrorendezvények, rdadasul kinalatukban is hasonlo jellegliek, felmeriil a latogatdoszam
csOkkenése vagy stagnalasa, mely a vizsgalt rendezvények 40%-ara jellemz6. Ahhoz, hogy a
rendezvények ne menjenek egymads rovasara és ne aprézodjon el a kindlat, nagyobbfoku
telepiiléskozi 6sszefogasra lenne sziikség, mely a rendezvények 40%-ara volt jellemz6 a vizsgalt
évben.

17. A gasztrorendezvények fejlodését ¢s folytonossagat sziintették meg a 2020 marciusdban
megjelend koronavirus jarvany okozta, tobbek kozott a rendezvényszervezést is korlatozo
intézkedések. A jarvany alatti id6szakokban tobbszor is valtoztak a rendezvényszervezést érintd
szabdlyozasok, egyaltaldn nem, vagy csak korlatozottan lehetett azokat megvaldsitani. A
folytonos valtozas és bizonytalansag pedig Iényegében ecllehetetlenitette a rendezvények
szervezését. Kérdésessé valt, hogy a pandémia utdn mennyire marad fenn a helyi aktorok
motivacidja a rendezvények megvalositdsara, hogyan Ilehet megszerezni a sziikséges
eréforrasokat, és hogy aktualisan milyen korlatozé intézkedéseknek kell megfelelni. Ezaltal
valoszinlinek tartom, hogy a pandémia utan a gasztrorendezvény-kinalat nem fog visszaallni a
korabbi éllapotba, egyes rendezvények eltinnek, masok atalakulnak, és ujak jonnek létre. Ez
szintén bizonyitja a gasztrorendezvények globalis valtozasoktol valo fliggdségét és dinamikusan
valtozo jellegét.

Végs6 soron a kutatds eredményei szerint az, hogy az egyediséget linnepld, de tomegess¢ valo
rendezvények a lokalizacid vagy a globalizacio eldsegitdi voltak-e a pandémia elétt Magyarorszagon,
az elérendo céloktodl és a vizsgalt 1éptéktdl fiigg. Lokalis szinten a helyi k6zosség 0sszekovacsolasat
¢s a helyi gasztronomiai hagyomanyok fenntartasat kevésbé befolyasoljak mas rendezvények, igy
ebbdl a szempontbdl a lokalizaciot tamogatjak. Illetve e megkozelités szerint sziikkség van minden
telepiilés minden gasztrorendezvényére, hiszen minden kozdsségi megmozdulas erdsitheti a
telepiilések életben maradéasat. Azonban, ha a rendezvény mar nem csak a helyi kdzonséget célozta,
akkor az imazsformalas, a turisztikai kinalat bovitése, illetve a bevételszerzés szempontjabdl a
bbévebb gasztrorendezvény-kinalat a globalizaciot tamogatta. Ennek oka, hogy ugyanazt a fejlesztési
stratégiat, azaz a gasztrorendezvények szervezését alkalmazva nem képes minden lokalitas
megkiilonboztetni magat a tobbitél. fgy a jovében a rendezvények szervezésekor sziikséges
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Osszeegyeztetni egy adott teriileten a rendelkezésre allo er6forrasok mennyiségét és az elérendd
célokat, illetve ennek fiiggvényében atgondolni az elnevezést, mely tdmogathatja a kiegyenlitettebb
kinalat kialakitasat és a rendezvények fenntarthatdsagat.

V. Az eredmények hasznosithatosaganak lehetéségei

Az értekezésben a szakirodalom alapjan definidlésra keriilt a fesztival és a gasztrofesztival
fogalma, illetve a gasztrofesztival jelentése a fesztivalszervezdi kérdéivem alapjan is
meghatarozasra keriilt. E definiciok segithetnek a jovében szabalyozni a fesztival szé
hasznalatanak kereteit, elkeriilve a fogalmi zavarb6l ad6do6 problémakat.

A feltart, COVID pandémia el6tti gasztrorendezvény-helyzetkép felhivja a figyelmet e
rendezvények mitkddési problémadira a fenntarthatosag tekintetében, tovabba megmutatja, hogy
idében és térben milyen tipusu rendezvényekbdl volt tilkindlat és hiany. Ezek az eredmények
segithetnek a pandémia eldtt is miikodd gasztrorendezvények atgondolt Gjra inditdsaban.
Tovéabba az 0j gasztrorendezvények létrehozasaban gondolkoddknak iranymutatast ad azok
tervezésében, hogy jobban illeszkedjenek a térségi kinalatba. Igy a jovében egy kiegyenlitettebb
¢s fenntarthatobb gasztrorendezvény-kinalat johet 1étre.

Az eredményeim felhivjak a figyelmet arra, hogy a palyazati pénzek elnyerésének reménye
szamos gasztrorendezvény létrejottét okozta, gyarapitva a rendezvények kinalatat. Ugyanakkor
arra is ramutatnak, hogy a helyi szintnek nagy sziiksége van a kiilsé segitségre a tarsadalmi,
gazdasagi ¢és kulturdlis fejlodés érdekében. Azonban a palyazati tdmogatdsok elnyerésének
feltételei altal talsagosan irdnyitott a lokalitisok fejlesztése. Igy az értekezés az allami
tamogatasok tudatosabb kiosztasahoz is hozzéjarulhat, hiszen feltarta, hogy a palyazati kiirasok
nem minden esetben igazodtak a helyi igényekhez és azonos fejlesztési modszer alkalmazéasat
szorgalmaztak szamos telepiilésen. Végso soron az értekezés hozzajarulhat ahhoz, hogy a helyi
szint ¢és a felsobb, allami szint §sszehangoltan tudjon egylittmiikddni a fejlesztendd tertiletek
feltarasdban és az azokhoz rendelt 4llami tamogatasok allokalasaban.

Az értekezés eredményei a fesztivalkutatok szamara is hasznosak lehetnek. A kutatdsom a
pandémia eldtti gasztrorendezvény-kinalatot tarja fel, mely feltételezhetden a jarvany utan
jelentésebben at fog alakulni. igy e munka kiindulasi és 6sszehasonlitasi anyagként szolgalhat a
jovobeli fesztivalkindlat helyzetképének kutatdsaiban, melyek alapjan valasz kaphato arra, hogy
megoldodtak-e a kordbbi fesztivalizacidos problémak, illetve milyen valtozasok torténtek e
tekintetben.

VI. A kutatas tovabbi lehetséges iranyai

A disszertacid egyes modszerei az orszagos lépték vizsgalatara terjedtek ki, de a szervezoi
interjuk, melyek a folyamatok mélyebb feltdrasara voltak alkalmasak, a dél-alfoldi, foként
falvakban  megrendezett kisebb  volumenli  gasztrorendezvényekre irdnyultak. A
gasztrorendezvények szervezési motivacioi, témabeli, térbeli és idobeli jellemzoik hattere, az
érdekcsoportok szerepe és a valtozasokra adott reakcidk mas régiokban és a varosi
rendezvényeken is megvizsgalhatok a teljes, orszagos kép megismerése érdekében.

Az empirikus kutatds 2021 elején lezarasra keriilt, mely id6szakot kdvetden fokozatosan lazultak
a fesztivalok szervezését ¢érintd korlatozdsok. A jovoben mindenképp hasznos lenne
megvizsgalni azt, hogy a gasztrorendezvények szervezdi hogyan reagaltak a nyitasra, milyen
aranyban ¢és milyen valtoztatasokkal inditottdk Gijra a rendezvényeiket, illetve mennyi és milyen
jellegii 1j fesztivalt hoztak létre. Igy feltarhatok a hazai gasztrorendezvény-kindlat pandémia
utdni helyzete ¢és a mikodési feltételekben lezajlott valtozasok, valamint a szervezdk
alkalmazkodé képessége is.

A kutatas soran vilagossa valt, hogy a gasztrorendezvények kifejezetten kitettek a kiilsd és belsd
valtozasoknak, fenntartasuk sulyos anyagi vonzatokkal jar. Erdemes lenne feltérképezni azt,
hogy a gasztrofesztivalok helyett, illetve mellett milyen mas jellegli attrakciokkal lehetne
koltséghatékonyabb modon elérni a lokalitasok tarsadalmi, gazdasagi és kulturalis fejlodését.
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e A telepiilési rendezvények szervezése Magyarorszagon hosszu id6 6ta mindig népszerii volt,
minden korszaknak megvoltak az aktualis k6z6sségi rendezvényei, eseményei, melyeket szamos
telepiilésen megrendeztek (példaul bucsuk, falunapok, majd gasztrofesztivalok). A jovében
vizsgalhato, hogy ha a gasztrofesztivalok sem lesznek mar divatos rendezvények, akkor milyen
tipusu események léphetnek a helylikbe.

o A disszertacid foként a kinalat oldalardl vizsgalta a hazai gasztrorendezvényeket. A jovOben
célszerli lenne jobban megvizsgalni a gasztrofesztivalok iranti kereslet jellemzdit is annak
érdekében, hogy feltarasra keriiljon, a kereslet talalkozik-e a kinalattal, ami a rendezvények
fenntarthaté miikodését tovabb tdmogatna.
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